VRN

LOCANDA

IN CALVIGNANO
x

N
VENERDI’ 16 OTTOBRE
SERATA

SLLVAGGINA

i sapeti dell adurne

 d

BENVENUTO DALLA CUCINA

Crostino con ragu di fagiano

PER INIZIARE

Gnocco fritto
Salumi di selvaggina
con giardiniera di verdure
e cipollotto in agrodolce

PRIMO PIATTO a RS - e

Risotto carnaroli con ragu di cervo
e crema di broccoli

Agnolotti con stracotto di capriolo

SORBETTO AL MANDARINO

SECONDO PIATTO
Cinghiale in salmi
con polenta rustica

DOLCE

Tortino di pere e cioccolato
con gelato alla crema

AS€ APERSONA

Acqua, caffe e coperto inclusi
Vini e altre bevande escluse

. R




NERDI’ 30 OTTOBRE
SERATA

LUCCA

BENVENUTO DALLA CUCINA

| Tartelletta con zucca al tartufo

PER INIZIARE

Torta salata di zucca con crema al taleggio

Vellutata di zucca con funghi porcini
e crostino di pane al timo

g / ¢
PRIMO PIATTO LOCANDA

Risotto carnaroli alla zucca Berrettina
di Lungavilla, gocce di gorgonzola
e granella di nocciole

IN CALVIGNANO

SORBETTO ALLA LIQUIRIZIA

SECONDO PIATTO

Guancia di manzo cotta a bassa temperatura
con crema di zucca
e aceto balsamico di Modena Dop

DOLCE

nusat con mostarda di voghera

ces 40€ APERSONA

. i\-}&. Acqua, caffé e coperto inclusi
& Vini e altre bevande escluse
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